
 

 

 
 
 

Corbières méditerranéennes, Catalogne, Roussillon, Pyrénées Orientales, Vallée de l'Agly... sont les multiples 
terroirs dont profite le Domaine de Sabbat. 
Plus précisément, les vignes du domaine s'étendent sur les terroirs de schistes, marnes et argilo-calcaires 
des communes de Maury, Tautavel et Vingrau, au pied des Corbières Catalanes, dans la Vallée de l'Agly. La 
cave de vinification se trouve au coeur du petit village méditerranéen de Latour de France, à 20 km au nord 
ouest de Perpignan (66), capitale de la Catalogne du Nord. 
 
 

DOMAINE DE SABBAT BLANC 

A.O.P. Côtes du Roussillon 

Vin blanc d'exception, d'un jaune d'or, issu en majorité du Grenache gris, cépage noble 

et généreux des terroirs méditerranéens. Pour le sublimer, il est vinifié et élevé en 

barriques savamment sélectionnées. 

 

 

 

 

Rendement moyen : 10 Hl/ha 

 

Age moyen des vignes : 70 ans 

 

Terroir : Argilo-Calcaire, Marnes schisteuses, Schistes 

 

Cépages : 50% Grenache Gris, 25% Grenache Blanc, 25% Macabeo 

 

Vinification : En fûts 

 

Elevage : 12 mois en fûts + 6 mois en cuve 

 

Millésime disponible : 2016 

 

Accords Mets et Vin : 

Grillades de poisson, gambas, viandes blanches en sauce, plats épicés 

(piment, curry), fromages à pâte pressée... 

 

Particularités : 

Vin non filtré, non collé 

 

 

 
Vin issu de l'Agriculture Biologique 

 


